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VOCE
SABIA?

A gualidade do leite influencia
diretamente no sabor e na
textura do queijo.

Nossas analises garantem a
exceléencia em cada etapa, do
campo a mesa!

Laboleilte

Parceiro da cadeia Produtiva do leite



Laboleite

Parceiro da cadeia Produtiva do leite

As exigéncias de qualidade e
higiene para o leite cru e
derivados lacteos sao definidas
por legislacdo para a protecdo
da saude humana e preservacao
das  propriedades  nutritivas
desses alimentos.

Problemas e
Alternativas

Problemas

Alternativas

Leite ou derivado contaminado,
problemas de saude do consumidor

_r> Analise microbioldgica do leite e

seus derivados

Falta de padronizacao na
composicao e baixo rendimento do [
produto

J> Andlise de composicao, umidade,

densidade e fraudes

Animais com problemas de mastite
e queda de producao de leite

L

> Diagndstico de mastite subclinica

Pouca vida de prateleira (Shelf-life),

defeitos de sabor e textura de
produtos

Analise microbioldgica e de fraudes,
pesquisa de residuo de antibidticos



Diversificagioe &
seguranga
Laboleite

Prezamos por analises bem feitas, que Parceiro da cadeia Produtiva do leite
atendam a legislacao, auxiliem a

melhoria de processos e garantam
seguranca para 0s consumidores.



Solucdes

Realizadas de acordo com as legislacdes especificas de identidade e
qualidade do leite e derivados.

Laboleite

Parceiro da cadeia Produtiva do leite

ANALISES MICROBIOLOGICAS

Os resultados indicam as condicdes de higiene durante a obtencdo do
leite na ordenha, processamento e conservacao dos produtos.

ANALISES DE COMPOSICAO E FISICO-QUIMICAS

Realizadas para verificar as condicdes nutricionais e de saude e bem-
estar dos rebanhos leiteiros, e monitorar os solidos totais e o rendimento
industrial do leite.
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ANALISES DE ADULTERACAO POR FRAUDES

Garantem a integridade e pureza da matéria-prima para a industria,
protegendo a saude do consumidor e a qualidade dos produtos.
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ANALISES COMPLEMENTARES

Realizadas pontualmente para tomadas de decisf‘)es,de acordo com 0s
parametros analisados. Ex.: Contagem de Bactérias Acido Laticas,
Umidade, etc.




NUMEROS

ALCANGADOS

desde 2009

+ 200
+ 50.000 + 100 + 100
+10.000 PESQUISAS
AMOSTRAS ANALISES CLIENTES PROFISISONAIS
: : envolveram os
analisadas de leite, : contrataram nossos s se formaram ou se
.. desenvolvidas em : s resultados de analises i
sSoro, queijos e outros i servicos de analises : A qualificaram atuando
: nosso laboratdrio . desenvolvidas por nos :
derivados laboratoriais no laboleite

| aboleite
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Diferenciais

TEMPO DE
MERCADO

Temos 15 anos de
atuacao no RN

RECONHECIMENTO

Pelo Ministério da Agricultura
e Pecuaria, o Conselho
Brasileiro de Qualidade do
Leite, Governo do Estado e
seus Orgaos de pesquisa,
assisténcia técnica e
Inspecao e outras
instituicoes.

EQUIPE
QUALIFICADA

Pesquisadores, doutores
e mestres fazem parte
da nossa equipe

EMBASADO NA
CIENCIA

Nossas acdes sao
baseadas no que a
pesquisa e a ciéncia
comprovam

Laboleite

Parceiro da cadeia Produtiva do leite

MODERNIZACAO

Usamos equipamentos
de padrdo internacional,
robustos, ageis e
precisos

EVOLUCAO

Buscamos evolur
constantemente e isso
nos leva a um patamar de
sSucesso



Qualidade Inovacao de produtos

Padrao legal ’ ’ Peptideos bioativos
: Caracterizagao Desenvolvimento :
Microbiologia - ﬂﬂ |B|tB teﬂﬂﬂmﬂlﬂﬂ ; Aproveitando de
; subprodutos lacteos
Nutricao animal ' ' Potencial funcional
ot - :
AHEAS DE ATUAGAU o
Mastite .
: Startup
Gestao
Sistemas de informacao

Monitoramento

inteligéncia artificial

Boas Praticas Agropecuarias .

Criacao de aplicativos

@ Laboleite

Parceiro da cadeia Produtiva do leite



Quem

atenaemos

PRODUTOR DE LEITE e

Aquele quem cria os rebanhos, gerencia ou
presta assisténcia técnica

QUELIEIRA, INDUSTRIA E COMERCIO

Estabelecimentos que beneficiam e
comercializam leite e derivados

PESQUISA E PARCEIROS

Particulares ou instituicoes que desenvolvem
pesquisas proprias ou em parceria conosco
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GONTROLE DE
QUALIDADE DO
LEITE




ANALISES E METODOS

Higienizacao dos procedimentos
Contagem bacteriana total (CBT)

, Unidade

ANALISE DE LEITE METODOLOGIA .
analisada

Condicdes nutricionais Espectroscopia no

Composicéo: Gordura, proteina total, lactose, sdélidos totais e ndo gordurosos, caseina, Infravermelho FTIR/

porcentagem de caseina na proteina ISO 9622:2013/

Nitrogénio Uréico no Leite (NUL) IDF 141:2013

Diagndstico de mastite subclinica !—e'Jf? Cru -

Contagem de células somaticas (CCS) Citometria de fluxo/ individual

1ISO 13366-2:2006/
IDF 148-2:2006

Residuo de produtos de uso veterinario
Residuo de antibidticos (Beta-lactadmicos, Tetraciclina e Cefalexina)

Teste Qualitativo com
Certificado AOAC

Teste de proteina do leite A2 (Beta-caseina) (sob consulta) -

Teste Qualitativo com
Certificado AOAC

(por animal)
ou de conjunto
(tanque, balde,
silo, caminh3o)

INTERNACIONALMENTE.

INSTRUCAO NORMATIVA N° 76, 2018; 1AL, 1985; METODOS OFICIAIS PARA ANALISE DE PRODUTOS DE
ORIGEM ANIMAL, MAPA, 2022. ISO, IDF E AOAC SAO PADROES E CERTIFICADOS RECONHECIDOS




ANALISES E METODOS
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e Analisador de leite, fluidos de leite e
soro de leite por espectroscopia FTIR
- Bentley Dairyspec FT manual

“*4 Contador de Bactérias e Células
Somaticas do leite por citometria de fluxo -
Bentley IBCM 3.0 manual.




ANALISES E METODOS

ANALISE DE LEITE METODOLOGIA Unidade
analisada
: " —_ Potenciometria por
Potencial Hidrogenioénico (pH) siHinatie digital
Acidez Dornic Acidimetro de Dornic
Espectroscopia no
- " - Infravermelho FTIR/ Leite cru -
Indice Crioscopico SO 9622:2013/ e
IDF 141:2013 .
(por animal)
Densidade Ultrassénica ou de conjunto
(tambor, tanque,
Estabilidade ao Alizarol Teste qualitativo silo, caminh&o)
Leite Instavel Ndo Acido (LINA) Teste qualitativo

Adulteracao por Fraudes

Teste de neutralizantes da acidez (soda cdustica), Reconstituintes da densidade (amido), Cloretos, Teste qualitativo
Peréxidos, outros (todos sob consulta)

INSTRUCAO NORMATIVA N° 76, 2018; AL, 1985; METODOS OFICIAIS PARA ANALISE DE PROD TOS DE
ORIGEM ANIMAL, MAPA, 2022. ISO E IDF SAO PADROES RECONHECIDOS INTERNACIONALM :



Laboleite

Parceiro da cadeia Produtiva do leite

GONTROLE DE
QUALIDADE DE
QUEIJO E OUTROS
DERIVADOS




ANALISES E METODOS

ANALISE DE DERIVADOS DO LEITE

METODOLOGIA

Unidade
analisada

Determinacio de Umidade # NI

Determinacéo eletronica
por infravermelho

pH - Potencial Hidrogeniénico

Potenciometria
pHmetro

Contaminacao microbiolégica
Contagem de Aerdbios Mesodfilos Viaveis, Escherichia coli, Coliformes/g (30°C), Coliformes/g
| (45°C), Enterobactérias, Salmonella sp., Staphylococcus aureus, Listéria spp., Bolores e Leveduras

Contagem direta em
placas
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Bactérias Acido Laticas

Contagem direta em
placas

Outras analises e produtos sob consulta

Sob consulta

Queijos,
requeijao,
manteiga, nata,
bebida lactea e
coalhada.

Outras sob
consulta.

INSTRUCAO NORMATIVA N° 76, 2018; IAL, 1985; PORTARIA MAPA 146/1996; ANVISA - IN 60/2019, RDC
331/2019. METODOS OFICIAIS PARA ANALISE DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL, MAPA, 2022.




CERTIFICAGOES

NOSSAS DETERMINACOES ATENDEM AS IN76 E IN77 DO MINISTERIO DA AGRICULTURA, E
AOS PRINCIPAIS PADROES E CERTIFICADOS RECONHECIDOS INTERNACIONALMENTE:

54N

AOAC

INTERNATIONAL

| aboleite
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Quem nos
conhece

Estas sdo algumas empresas e
instituicOes que confiaram sua
mateéria-prima e seus produtos ao
LABOLEITE:

EMPARN

Ga\ego da Serp,

&”k@&womwmm.

EMATER-RN

DESDE 1991
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0 que salu na midia Laboleite
(@ 9)

“E possivel que muitos produtores de leite por estes agrestes e sertdes do Rio Grande do Norte n3o saibam da existéncia do
Laboleite, laboratdrio que mede a qualidade do leite e funciona na UFRN.”

“O torneio atesta mais uma vez a qualidade do leite produzido em Lagoa Nova. De acordo com analise do Laboleite, laboratorio
da Universidade Federal do Rio Grande do Norte (UFRN), o leite produzido no municipio € considerado de alto padréo de
qualidade.”

“LABOLEITE/UFRN produz e-book sobre como prevenir e controlar a mastite no rebanho leiteiro”

“UFRN descobre leite de égua como substituto de leite materno”

“LABOLEITE participou da 502 Exposicdo Agropecuaria de Caicd (2023)”

“Laboleite realiza pesquisa sobre consumo de Leite Tipo A2"

Clique sobre a noticia para ler por completo.



Ganais de Atendimento
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PRESENCIAL TELEFONE WHATSAPP E-MAIL SITE
Rodovia RN 160, (84) 3342-2297 (84) 98709-4731 laboleite@yahoo.com.br laboleite.eaj.ufrn.br
Macaiba/RN, Ramal 238 |

Escola Agricola de
Jundiai da UFRN

@ J~La bolelte

Parceiro da cadeia Produtiva do leite



@ GOVERNO FEDERAL

Laboleite MINISTERIO DA MINISTERIO DA “ rl
AGRICULTURA a

EDUCACAO - -
Parceiro da cadeia Produtiva do leite E PECUARIA C

UNIAO E RECONSTRUCAO

ESCOLA AGRICOLA DE JUNDIAI

A P 0 I 0 Unidade Académica Especializada em Ciéncias Agrarias - UFRN
I N STITU c I 0 NAI— FOMENTO CONSELHO BRASILEIRO

@ CNPq

Conselho Nacional de Desenvolvimento

C A P E S Cientifico e Tecnoldgico

A CONSELHO BRASILEIRO DE QUALIDADE DO LEITE
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